SOEPEN
Kreeftensoep - garnituur van kreeft — bieslook
Tomatensoep - croutons o

SALADES

Salade Gerookte Ribeye — picalilly - Romero
Salade Artisjok Tempura — yoghurt dressing &
Salade Zalm Sashimi - Azié

Salade Kip Yakitori — zoetzure komkommer - chili

CLUBS

worden geserveerd op brioche toast met frites
Rosbief — huisgemaakte kip kerrie salade —
tomaat — bacon

Huis gerookte zalm — krabsalade — Hollandse
garnalen - cocktailsaus

BRIOCHE TOAST

Huis gerookte zalm - gepocheerd ei - avocado -
lobbige cocktailsaus

Gorgonzola ‘La Tosi’ — peren compote - amandel —
rucola &

Mocht u allergieén en/of dieetwensen hebben vernemen wij deze graag -

Vegetarische gerechten staan aangeduid meteen a
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EIERGERECHTEN

wordt geserveerd op wit of bruin desembrood
Uitsmijter ham en/of kaas - 3 eieren - desembrood

Uitsmijter ham - kaas en bacon - 3 ejieren -
desembrood

CROQUETTE

wordt geserveerd op wit of bruin desembrood
Twee Bourgondische kroketten - mosterd

Twee Holtkamp garnalen kroketten —
limoenmayonaise — peterselie

TOSTI

wordt geserveerd op wit of bruin desembrood
Ham/Kaas - desembrood

KIDS

Poffertjes - 12 stuks

Spaghetti Bolognese

Frites - frikandel - kroket - kipnuggets
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MENU

Het menu wordt enkel per tafel geserveerd én standaard bij gezelschappen
groter dan 7 personen.

Mocht u wijzigingen willen doorvoeren, brengen wij een meerprijs in rekening.

Tonijn & Noordzee Krab — Granny Smith — shiso vinaigrette
Tortellini Paddenstoel — wonton — saus morilles - Parmezaan
Picanha — chimmichuri — haricot verts - kalfsjus

Banaan — praline — bittere chocolade - sprits

2 gangen — Tonijn&Krab - Picanha 43,5
3 gangen — Tonijn&Krab — Picanha - Banaan 49,5
3 gangen — Tonijn&Krab — Tortellini — Picanha 53,5
4 gangen 57,5
Kaas in plaats van dessert 7
Frites met mayonaise - fries with mayonnaise 4,5




GERECHTEN

Okonomiyaki — Udon noodles — gamba — yakitori —
Japanse mayonaise &

Vissuggestie van de chef - seizoensgroenten -

bijpassende saus

Lady steak van ossenhaas - seizoensgroenten —
peperrooms saus

DESSERT/KAAS

Muscat de Hambourg druif — vijgenblad —
champagne - spongecake

Klassieke Dame Blanche

Banaan — praline — bittere chocolade - sprits

Kaasselectie ‘Kaasatelier’ - 5 geaffineerde kazen

Koffie compleet — huisgemaakte friandises
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v.a. 8,5



