
Mocht u allergieën en/of dieetwensen hebben vernemen  

wij deze graag - vegetarische gerechten staan aangeduid met een    

VOORGERECHTEN 
 
Tonijn & Noordzee Krab – Granny Smith –  
shiso vinaigrette  19 
 
Hollandse Garnalencocktail – lobbige  
cocktailsaus – kropsla – brioche  26 
 
Sashimi Zalm – zwarte bes – yuzu  19 
 
Steak Tartaar – ‘Azië’ – lotuswortel - furikake  18 
 
Ribeye – gerookt – huisgemaakte piccalilly – Romero 19 
  
 
 
WARME VOORGERECHTEN 
  
Gebakken ganzenlever – tarte tatin appel – jus 
Calvados 27,5 
 
Kreeftensoep – garnituur van kreeft en bieslook  
 
Coquille & Ossenstaart – eigen jus – bonenkruid  
 
Tortellini Paddestoel – wonton – saus morilles - 
Parmezaan   

 
16 

 
21,5 

 
 

18 
 

  



HOOFDGERECHTEN 
 
Suggestie van de Chef  
 
Biet Wellington    

 
33 

 
33 

Dit gerecht heeft een bereidingstijd van 30 minuten. 
 
Racan Kip – filet – vol au vent – eigen jus –  
groene asperge           35 
 
Kabeljauwhaas – paling beurre blanc – geprakt 
aardappeltje met andijvie           33 
 
Tongschar – 500 gr - blad spinazie – jus schaaldieren 35 
  
Picanha – chimichurri – haricot verts – kalfsjus 33 
 
Ossenhaas – butternut pompoen – rode wijn jus 
Suppl. Gebakken Ganzenlever 12,50 euro 40 

 
 
 
Yakusa Entrecote 
 
Dry-Aged Japans rundvlees – 5 weken – gegrilde groene 
asperge – jus van Pata Negra  
 
22,50 euro per 100 gram  
 
 



 
MENU 
Het menu wordt enkel per tafel geserveerd én standaard bij gezelschappen 
groter dan 7 personen.  
 
Mocht u wijzigingen willen doorvoeren, brengen wij een meerprijs in rekening.  
 
 
 
Tonijn & Noordzee Krab – Granny Smith – shiso vinaigrette 
 
Tortellini Paddenstoel – wonton – saus morilles - Parmezaan 
 
Picanha – chimmichuri – haricot verts - kalfsjus 
 
Banaan – praline – bittere chocolade - sprits 
 

 
 
3 gangen – Tonijn&Krab – Picanha - Banaan 49,5 
 
3 gangen – Tonijn&Krab – Tortellini - Picanha 53,5 
 
4 gangen  57,5 

 
Kaas in plaats van dessert 7 
Frites met mayonaise 4,5 

 
 
 



 
DESSERTS 
 
Muscat de Hambourg druif – vijgenblad – 
champagne - spongecake 14 
 
Banaan – praline – bittere chocolade - sprits  14 
 
Klassieke dame blanche 12 
 
Kaas van de kaaswagen – 5 stuks ‘het Kaas Atelier’  18 
 
Koffie compleet  – friandises v.a. 8,5 

 


