
Mocht u allergieën en/of dieetwensen hebben vernemen  

wij deze graag - vegetarische gerechten staan aangeduid met een        

VOORGERECHTEN 
Salade van Snow Krab – Granny Smith appel  – 
Krokante soft shell krab – rouille mayonaise 19 
 
Hollandse Garnalencocktail – lobbige  
cocktailsaus – kropsla – brioche  26 
 
Langoustine – tartaar & gebakken – tandoori - kaffir 26 
 
Kalfslende – zacht gegaard en gerookt –  
Tomasu soja - shiitake 19 
 
Carpaccio – truffelmayonaise – rucola – Parmezaan 
Suppl. Ganzenlever krullen 7,50 euro 18 
 
Tarte Tatin Vijg – Gorgonzola Dolce ‘La Tosi’ –  
algen korkant –         18 
 
 
WARME VOORGERECHTEN 
  
Gebakken ganzenlever – getoast brioche – peer 27,5 
 
Kreeftensoep – garnituur van kreeft en bieslook  16 

  



HOOFDGERECHTEN 
Suggestie van de Chef  33 
 
Kabeljauwhaas – zuurkool – aardappel mousseline - 
grove mosterd beurre blanc  33 
 
Scholfilet – prei van de BBQ – beurre blanc met 
Hollandse garnalen - aardappelkaantjes           33 
 
Halve Kreeft – bereidingen van pompoen – 
Hollandaise – kreeftensaus 40 
  
Kalfshaas & Zwezerik – fondant knolselderij – 
duxelles paddenstoelen – saus van cêpes  43 
  
Entrecôte – gegrilde groene asperge -  
bearnaisesaus – rode wijn jus  35 
 
Ossenhaas – geroosterde bospeen - pepersaus  
Suppl. Gebakken Ganzenlever 12,50 euro 40 
 
Truffel risotto – verse truffel – paddenstoelen –  
Belper Knolle        30 

 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
MENU 
Het menu wordt enkel per tafel geserveerd én standaard bij gezelschappen 
groter dan 7 personen.  
 
Mocht u wijzigingen willen doorvoeren, brengen wij een meerprijs in rekening.  
 
 
 
Salade van Krab – Granny Smith appel – rouille mayonaise 
 
Scholfilet – BBQ prei – beurre blanc met Hollandse garnalen 
 
Entrecôte – gegrilde groene asperge – Bearnaise saus 
 
Tira-Miso – lange vingers – miso – koffie - cacao 
 

 
 
3 gangen – Krab – Entrecôte – Tira-Miso 47,5 
 
3 gangen – Krab – Scholfilet - Entrecôte 51,5 
 
4 gangen  55,5 

 
Kaas in plaats van dessert 7 
Frites met mayonaise 4,5 

 



 
 
DESSERTS 
 
Chocolade Moelleux – karamel ijs – crème suisse  14 
 
Tira-Miso – lange vingers – miso – koffie – cacao   14 
 
Klassieke dame blanche 12 
 
Kaas van de kaaswagen – 5 stuks ‘het Kaas Atelier’  17 
 
Koffie compleet  – friandises v.a. 8,5 

 


