
Mocht u allergieën en/of dieetwensen hebben vernemen  

wij deze graag - vegetarische gerechten staan aangeduid met een        

VOORGERECHTEN 
Tonijn Crudo – sesam – nori – rettich - radijs 19 
 
Hollandse Garnalencocktail – lobbige  
cocktailsaus – kropsla – brioche  22 
 
Zwaardvis Carpaccio – antiboise – groene kruiden 17 
 
Pastrami Lam – watermeloen – feta – mint  19 
 
Carpaccio – truffelmayonaise – rucola – Parmezaan 18 
 
Watermeloen – straciatella – pistache – olijf         18 
 
 
WARME VOORGERECHTEN 
  
Kwartel – variëteiten van biet 17,5 
 
Kreeftensoep – garnituur van kreeft en bieslook  16 

  



HOOFDGERECHTEN 
Suggestie van de Chef  32,5 
 
Mosselen – schuimige saus van Bouillabaisse  30 
 
Twee Sliptongen – Little Gem – remoulade saus  33 
 
Wilde zeebaars – lamsoren – gember - tomaat 40 
 
Côte de Boeuf – Per twee personen – Beurre de Paris 
– Little Gem - Frites 80 
 
Ossenhaas – groene asperge - peperroomsaus 38 
 
Lamsfilet – tuinbonen – kruidige lamsjus 33 
 
Bloemkoolsteak – variëteiten van bloemkool        30 

 
 
DESSERTS 
Wentelteefje – vanille ijs – sabayon - lemoncurd  14 
 
Citrus Pavlova  14 
 
Klassieke dame blanche 12,5 
 
Kaas van de kaaswagen – 5 stuks ‘het Kaas Atelier’  17 
 
Koffie compleet  – huisgemaakte friandises v.a. 8,5 

 



APPETIZERS 
Oester – Cru – rode wijnazijn met sjalot 
 

Per stuk 
½ dozijn 

 

4,25 
25,5 

 
Oester ‘Azië’ – gestoomd – knoflook -
sjalot 

Per stuk 
½ dozijn 

 

4,75 
28,5 

 
Pata Negra Cebo 80 gram 

 
14 

 
Tonijn Tataki Azië 
 

 
 

16 
 

Gamba Tempura – kreeftenmayonaise 
 

6 Stuks 
 

13 
 

Verse Calamari Fritti – schuimige aioli 
  

13 
 

Ossenhaas Tataki Azië 
 

 
 

16 
 

 
 
 
 

 
 

 
 

Desembol met roomboter en olijfolie 
 
Warme Baguette Beurre de Paris  

3,75 
 

5 
   

  



MENU 
Het menu wordt enkel per tafel geserveerd én standaard bij gezelschappen 
groter dan 7 personen.  
 
Mocht u wijzigingen willen doorvoeren, brengen wij een meerprijs in rekening.  
 
 
 
Tonijn Crudo – sesam – rettich – nori – radijs 
 
Kwartel – variëteiten van biet 
 
Lamsfilet – tuinbonen – kruidige lamsjus  
 
Wentelteefje – sabayon – vanille ijs – lemon curd 
 

 
 
3 gangen – Tonijn crudo – Lamsfilet – Wentelteefje 47,5 
 
3 gangen – Tonijn crudo – Kwartel - Lamsfilet 51,5 
 
4 gangen  55,5 

 
Kaas in plaats van dessert 7 
Frites met mayonaise 4,5 

 


