
Mocht u allergieën en/of dieetwensen hebben vernemen  

wij deze graag - vegetarische gerechten staan aangeduid met een        

VOORGERECHTEN 
Zalm – daslook – witte asperge – kwartel ei 17 
 
Hollandse garnalencocktail – lobbige  
cocktailsaus – kropsla – brioche  22 
 
Noordzee krab – clementine – witte asperge 22 
 
Paling – eendenlever – biet   20 
 
Carpaccio – ponzu – kaffir limoen – sesam 
mayonaise 18 
 
Perzik – burrata - pistache         17 
 
 
WARME VOORGERECHTEN 
  
Coquille in schelp – bulgur – aromaten - 
kreeftenschuim  20 
 
Kreeftensoep – garnituur van kreeft en bieslook  15 

  



HOOFDGERECHTEN 
Suggestie van de Chef  30 
 
Scholfilet – millefeuille aardappel – ‘noisette’  
Hollandaise 30 
 
Gegrilde Zeeduivel – tomaat – olijf 33 
 
Griet op de graat – Per twee personen – pommes 
pont neuf – Hollandaise ‘Noisette’ 75 
 
Tomahawk – Per twee personen – chimichurri -
pommes pont neuf 80 
 
Ossenhaas – gegrilde witte asperge –  
peper roomsaus 38 
 
Entrecôte – doperwt – witte asperge – savora 
mosterd jus 33 
 
Linguine – witte asperge – eidooier crème - 
zomertruffel        30 

 
DESSERTS 
Hangop – rood fruit – aloë vera - citroen  13 
Lychee – kokos panna cotta – witte chocolade  13 
Klassieke dame blanche 10 
Kaas van de kaaswagen – 5 stuks ‘het Kaas Atelier’  17 
Koffie compleet  – huisgemaakte friandises v.a. 8,5 

 



 
APPETIZERS 
Oester – Cru – rode wijnazijn met sjalot 
 

Per stuk 
½ dozijn 

 

4,25 
25,5 

 
Oester ‘Azië’ – gestoomd – knoflook -
sjalot 

Per stuk 
½ dozijn 

 

4,75 
28,5 

 
Pata Negra Cebo 80 gram 

 
14 

 
Spicy Tonijn – krokante rijst –  
furikake  
 

2 stuks 
 

10 
 

Pekingeend – flensjes – hoisin – prei – 
komkommer 
 

3 flensjes 
 

17 
 

Vongole – bordje schelpjes – platte 
peterselie - citroen 
  

18,5 
 

Papadum – tataki zalm - yakitori  
 

4 stuks 
 

12,5 
 

Huisgemaakte Gyoza – ‘Black Tiger’ – 
spicy dip  
 

6 stuks 
 

12 
 

Desembol met roomboter en olijfolie 
 
Brioche met Keeman’s dip – olijfolie – 
aceto – olijf – citroen - ansjovis 2 stuks 

3,75 
 

4,5 
  



MENU 
Het menu wordt enkel per tafel geserveerd én standaard bij gezelschappen 
groter dan 7 personen.  
 
Mocht u wijzigingen willen doorvoeren, brengen wij een meerprijs in rekening.  
 
 
Zalm – daslook – witte asperge - kwartelei 
 
Scholfilet – millefeuille aardappel – ‘Noisette’  Hollandaise 
 
Entrecôte – doperwt – witte asperge – jus savora mosterd  
 
Hangop – rood fruit – aloë vera – citroen sorbet 

 
 
3 gangen – Zalm – Entrecôte – Hangop 47,5 
 
3 gangen – Zalm – Scholfilet - Entrecôte 51,5 
 
4 gangen – Zalm – Scholfilet – Entrecôte - Hangop 55,5 

 
Kaas in plaats van dessert 7 
Frites met mayonaise 4 

 


