APPETIZERS

Oester - cru - rode wijnazijn met sjalot Per stuk 4

Oyster - cru - red wine vinaigrette Y2 dozijn 24
Oester "Azié’ Per stuk 4,5
Oyster ‘Asian style’ ¥, dozijn 27
Pata Negra Cebo 80 gram 14
Tonijn tataki - yakitori - sesam - sojaboontjes 14

Tuna tataki - yakitori sauce - sesame - soybeans

Pekingeend - flensjes - hoisin - prei - komkommer 3 stuks 17

Peking duck - pancakes - hoisin sauce - leek - cucumber

Crispy gamba - kroepoek - kreeftenmayonaise 3 stuks 10

Crispy jumbo shrimp - shrimp crackers - lobster mayonnaise

Huisgerookte zalm - cocktailsaus 11

Smoked salmon - cocktail sauce

Desembol met roomboter en olijfolie 3,75

Sourdough bread with butter and olive oil

Mocht u allergieén en/of dieetwensen hebben vernemen wij deze graag - vegetarische gerechten
staan aangeduid met een. *



MENU
Het menu wordt enkel per tafel geserveerd én standaard bij gezelschappen groter
dan 7 personen.

Mocht u wijzigingen willen doorvoeren, brengen wij een meerprijs in rekening.

Our menu is served standardly per table and always from groups bigger than 7 persons.

If you would like to make any changes in our menu, a sub charge will be made.

Hamachi - gember vinaigrette - gezouten citroenyoghurt - peulvruchten
Hamachi - ginger vinaigrette - salted lemon yoghurt - pulses

* KX ¥

Argentijnse garnaal - bataat - sinaasappel - schaaldierensaus

Argentina shrimp - sweet potato - orange - shellfish sauce

*X*

Picanha - aardappelmousseline - boerenkool - chimichurri

Picanha - potato mousseline - kale - chimichurri

* %X

Sablé Breton - pure chocolade - praline - hazelnoot - caramel

Sablé Breton - pure chocolate - praline - hazelnut - caramel

3 gangen - Hamachi - Picanha - Sablé Breton - 42,5
3 gangen - Hamachi - Argentijnse garnaal - Picanha - 49,5
4 gangen - 52,5

Kaas in plaats van dessert - cheese instead of dessert /
Frites met mayonaise - fries with mayonnaise 4

Mocht u allergieén en/of dieetwensen hebben vernemen wij deze graag - vegetarische gerechten
staan aangeduid met een. *



VOORGERECHTEN

Black tiger gamba - avocado - kletskop - spicy mayonaise - bonito

Black tiger shrimps - avocado - spicy mayonnaise - bonito tuna

Hamachi - gember vinaigrette - gezouten citroenyoghurt - peulvruchten

Hamachi - ginger vinaigrette - salted lemon yoghurt - pulses

Hollandse garnalencocktail - cocktailsaus - kropsla - brioche

Dutch shrimp cocktail - cocktail sauce - lettuce - toasted brioche

Carpaccio "Azié’ - taugé - mizuna - bosui - miso mayonaise

Asian beef carpaccio - bean sprouts - spring onion - miso mayonnaise

Tartaar van Pomodori tomaat - stracciatella burrata - basilicumx

Tartar of Pomodori tomato - stracciatella burrata - basil

Kreeftensoep - Hollandse garnalen - bieslook

Lobster Bisque - Dutch shrimps - chives

Krokante zwezerik - knolselderij - saus van morilles - schorseneer

Crispy seared sweetbread - celeriac - sauce of morels - salsify

17

18

19

17

17

13

22

Mocht u allergieén en/of dieetwensen hebben vernemen wij deze graag - vegetarische gerechten

staan aangeduid met een. *



HOOFDGERECHTEN

Suggestie van de chef 30
Chef’s suggestion

Argentijnse garnalen - bataat - sinaasappel - schaaldierensaus 30

Argentina shrimps - sweet potato - orange - shellfish sauce

Wilde zeebaars - mosselen - geroosterde paprika - bouillabaise 33

Wild sea bass - clams - roasted bell pepper - bouillabaisse sauce

Noordzeetong - botersaus - remoulade - salade mesclun 45

North Sea sole - butter sauce - remoulade - mesclun salad

Picanha - aardappelmousseline - boerenkool - chimichurri 30

Picanha - potato mousseline - kale - chimichurri
Ossenhaas - aardappelmousseline - boerenkool - rode wijnjus 38

Filet Mignon - potato mousseline - kale - red wine au jus

Diverse bereidingen van mais - prei - curry beurre blanc* 30

Variations of corn - leek - curried beurre blanc

Supplementen:

Frites & Mayonaise - Fries & Mayonaise 4
DESSERTS

Sablé Breton - pure chocolade - praliné - hazelnoot - caramel 12

Sable Breton - pure chocolate - praline - hazelnut - caramel

Appel Tarte Tatin - kaneelsabayon - madeleine - vanille ijs 12

Apple Tarte Tatin - cinnamon sabayon - madeleine - vanilla ice cream

Klassieke Dame Blanche 10

‘Classic Dame Blanche’ - vanilla ice cream - whipped cream - chocolate sauce

Kaas van de kaaswagen - "het Kaas Atelier’ - 5 stuks 17

Cheese selection from our cheese trolley - aged by "het Kaas Atelier’ - 5 pieces

Koffie compleet - friandises van FrianDries v.a. 8,6

Mocht u allergieén en/of dieetwensen hebben vernemen wij deze graag - vegetarische gerechten
staan aangeduid met een. *



