
APPETIZERS
__________________________

Oester - cru - rode wijnazijn met sjalot Per stuk 3,75
Oyster - cru - red wine vinaigrette ½ dozijn 22,5

Oester - wasabi - citrus granité Per stuk 4,25
Oyster - wasabi - citrus granité ½ dozijn 25,5

Pata Negra Cebo 80 gram 14

Zalm tataki - yakitori - nori krokant 2 stuks 9
Salmon tataki - yakitori sauce - seaweed crunch

Noordzee crab cakes - limoen mayonaise - koriander 3 stuks 9
North sea crab cakes - lime mayonaise - cilantro

Gamba tempura - Medina specerijen 5 stuks 16
Shrimp tempura - Medina spices

Desembol met roomboter en olijfolie 3,5
Sourdough bread with butter and olive oil

Mocht u allergieën en/of dieetwensen hebben vernemen wij deze graag - vegetarische gerechten
staan aangeduid met een.✳



MENU
Het menu wordt enkel per tafel geserveerd én standaard bij gezelschappen groter
dan 7 personen.
Mocht u wijzigingen willen doorvoeren, brengen wij een meerprijs in rekening.

Our menu is served standardly per table and always from groups bigger than 7 persons.
If you would like to make any changes in our menu, a sub charge will be made.

__________________________

Coquille - gezoet Indisch spek - mizuna - gerookte amandel - noisette
Scallops - sweetened indonesian pork belly - mizuna - smoked almonds - noisette

***
Rogvleugel - butternut pompoen - gele curry beurre blanc - pompoenpit
Ray´s wing - butternut pumpkin - yellow curry beurre blanc - pumpkin seeds

***
Entrecôte - stoof van ossenstaart - duxelles paddestoel - rode wijn jus met
girolles
Entrecôte - stew of oxtail - duxelles of mushrooms - red wine au jus with chanterelles

***
Broodpudding - custard - gekonfijte peer - vanille
Bread pudding - custard - confit of pear - vanilla ice cream

__________________________

3 gangen - Coquille - Entrecôte - Broodpudding - 42,5
3 gangen - Coquille - Rogvleugel - Entrecôte - 49,5
4 gangen - 52,5

Kaas in plaats van dessert - cheese instead of dessert 6,5
Frites met mayonaise - fries with mayonaise 4

Mocht u allergieën en/of dieetwensen hebben vernemen wij deze graag - vegetarische gerechten
staan aangeduid met een.✳



VOORGERECHTEN
__________________________

Coquille - gezoet Indisch spek - mizuna - gerookte amandel - noisette 17
Scallops - sweetened indonesian pork belly - mizuna - smoked almonds - noisette

Salade van Noordzeekrab - brioche - soft shell krab - yuzu - grapefruit 18
North sea crab - brioche - soft shell crab - yuzu - grapefruit

Hollandse garnalencocktail - cocktailsaus - kropsla - brioche toast 18
Dutch shrimp cocktail - cocktail sauce - lettuce - toasted brioche

Carpaccio - truffelmayonaise - rucola - pijnboompitten - Parmezaan 17
Beef carpaccio - truffle mayonaise - arugula - pine nuts - Parmesan cheese

Pastrami van hert - preiselbeeren - noten - kruidkoek 17
Pastrami of venison - ´preiselbeeren´ - seasonal nuts - gingerbread

Spruit - Vacherin mont d´Or - postelein - pecan noten - verse truffel✳ 17
Brussels sprouts - Vacherin mont d´Or - winter purslane - pecan nuts - fresh truffle

Kreeftensoep - Hollandse garnalen - bieslook 13
Lobster Bisque - Dutch shrimps - chives

Mocht u allergieën en/of dieetwensen hebben vernemen wij deze graag - vegetarische gerechten
staan aangeduid met een.✳



HOOFDGERECHTEN
__________________________
Suggestie van de chef 28
Chef’s suggestion

Linguine ´Tartufo´ - verse truffel - paddestoelen - Parmezaan ✳ 30
Linguine ´Tartufo´ - fresh truffle - seasonal mushrooms - Parmigiano

Rogvleugel - butternut pompoen - gele curry beurre blanc - pompoenpit 29
Ray´s wing - butternut pumpkin - yellow curry beurre blanc - pumpkin seeds

Zeeduivelfilet & zacht gegaarde wangetjes - aardpeer - hazelnoot 33
Monkfish filet & slowly cooked cheeks of the monkfish - Jerusalem artichoke - hazelnut

Entrecôte - stoof van ossenstaart - duxelles paddestoel -
jus met girolles 30
Sirloin steak - stew of oxtail - duxelles of mushrooms - au jus with chanterelles

Ossenhaas - spruitjes - knolselderij fondant - koningsboleet -
rode wijn jus 37
Filet Mignon - brussel sprouts - celeriac fondant - red wine au jus

Supplementen:
Frites & Mayonaise - Fries & Mayonaise 4
Verse truffel - fresh truffle 10

DESSERTS
__________________________
Broodpudding - custard - gekonfijte peer - vanille 12
Breadpudding - custard - confit of pear - vanilla ice cream

Pistache - dulce leche - blondie - ganache van koffie 12
Pistachio - dulce leche - blondie - ganache of coffee

Klassieke Dame Blanche 10
´Classic Dame Blanche´ - vanilla ice cream - whipped cream - chocolate sauce

Kaas van de kaaswagen - ´het Kaas Atelier´ - 5 stuks 16,5
Cheese selection from our cheese trolley - aged by ´het Kaas Atelier´ - 5 pieces

Koffie compleet - friandises van FrianDries v.a. 7,5

Mocht u allergieën en/of dieetwensen hebben vernemen wij deze graag - vegetarische gerechten
staan aangeduid met een.✳


